
 

          
 

    
 
 

Cappuccino-T
 
 
 
 
 
 
   
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Rezeptur f r eine Torte 30 cm 
extra ben tigt wird: 
ein Sacherboden 
Marzipan zum Eindecken 
Bitterkuvert re zum berziehen 
 
Zutaten Cappuccino Canachekrem: 
250 g Sahne 
  50 g Karow s  Glukosesirup Nr. 279
250 g wei e Kuvert re 
100 g Butter 
  50 g Karow s  Cappuccino-Creme N
 
Karow s  Konditor Tr nke Art Kaffeel
           zum Tr nken des Sacherbodens
 
 
 
Zubereitung: 
Die Sahne mit Karow s  Glukose 
Kuvert re in kleinen St cken oder C
Die Butter unter die temperierte Mass
sollte sich die Masse sich trennen. 
Den Sacherboden halbieren und mit 
tr nken und mit der Canachekrem
einstreichen, mit Marzipan und  Kuv
nach Belieben wei e Kuvert re verwe

KAROW`S FEI

Trüffel-Torte 
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Nr. 2791 aufkochen, vom Herd nehmen und d
Chips unterr hren und die Masse abk hlen lassen
sse schlagen und dabei eventuell W rme zuf hren

Karow s  Konditor-Tr nke Art Kaffeelik r  Nr.  70
rem f llen. Die Torte mit  der restlichen Canach

vert re berziehen, zur Dekoration Kaffepulver ode
enden. 
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