Produktname:

Produktnummer:

Dosage:

Gebindegrofie:

Merkmale:

Produktbeschreibung:

Lagerung:

AROMEN - ESSENZEN - INVERTZUCKER - LEBENSMITTELFARBEN
fur das Backer- & Konditorenhandwerk und die handwerkliche Speiseeiszubereitung

Karamelzuckersirup

21

In Abhangigkeit vom gewunschten Farbton und den jeweiligen Produkteigenschaften.

1,25 kg Plastikflasche mit Spritzverschluss

schwarzbraune, viskose Flissigkeit mit dem typischem Geruch karamellisierten Zuckers
back- und froststabil

ohne Zusatz von Farb- und Konservierungsstoffen

bei Bedarf portionsweise verdliinnbar mit Wasser

farbendes Lebensmittel, deshalb deklarationsfrei im Sinne der ZZulV

Karow™s Karamelzuckersirup ist ein schwarzbrauner Karamelzuckersirup, der auf der Basis
von Saccharose durch kontrollierte Hitzeeinwirkung hergestellt und mit Wasser auf einen
Trockensubstanzgehalt von 75% eingestellt wird.

Unser Karamellzuckersirup verleiht Inren Produkten einen hell- bis dunkelbraunen Farbton.

bei Zimmertemperatur

Allergeninformation nach Richtlinie EG 2000/13:

Stand:

keine
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