AROMEN - ESSENZEN - INVERTZUCKER - LEBENSMITTELFARBEN
fur das Backer- & Konditorenhandwerk und die handwerkliche Speiseeiszubereitung

Produktname: Grin, Lebensmittelfarbstoff
Produktnummer: 20/1
Dosage: Nur zugelassen flir Lebensmittel, die in der ZZulV (Zusatzstoffzulassungsverordnung) §3,

Anlage 1 aufgeflihrt sind. Héchstmengenbegrenzung (§7) und Kenntlichmachung (§9) sind
eigenverantwortlich zu beachten (ZZulV vom 29.01.1998 (incl. aller Anderungen) §§ 3,7
und 9, Anlage 1, Teile A, B, C und EG-VO 1333/2008 Artikel 24 - Anhang V)

Hochstmengen: 8g auf 1kg feine Backwaren
6g auf 1kg Speiseeis und Dessertspeisen
12g auf 1kg SuRwaren
20g auf 1kg Dekoration und Uberziige

Gebindegrofie: 0,5 kg Plastikflasche mit Spritzverschluss

Merkmale: flussiger, dunkelgriner Lebensmittelfarbstoff (enthalt Azofarbstoff)

back- und froststabil, stabil gegentber Licht und Sauren

Produktbeschreibung:  Karow"s Griin verleiht Inren Back- und Konditoreiwaren einen satten lindgriinen Farbton.

Lagerung: kuhl lagern

Kenntlichmachung It. ZZulV v. 29.01.1998 und EG 1333/2008 Art. 24 - Anhang V:
mit Farbstoff Chinolingelb und Patentblau oder: mit Farbstoff E 104 und E 131

Farbstoff E 104 kann Aufmerksamkeit und Aktivitat von Kindern beeintrachtigen.

Allergeninformation nach Richtlinie EG 2000/13:

keine
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