Produktname:

Produktnummer:
Dosage:

Gebindegrofe:

Merkmale:

Produktbeschreibung:

Lagerung:

Invertzuckercreme, fest

14
nach Rezeptur

12,5 kg Plastikeimer mit Henkel
7 kg Plastikeimer mit Henkel

viskose bis feste (je nach Temperatur) Invertzuckercreme
back- und froststabil
ohne Zusatz von Farb- und Konservierungsstoffen

deklarationsfrei im Sinne der ZZulV

Karow™s Invertzuckersirup ist zur Herstellung von Back- und Konditoreiwaren, sowie vielen
anderen Lebensmitteln bestens geeignet.

In Backwaren verstarkt unsere Invertzuckercreme die Braunung von Kruste und Krume und
tragt zum typischen Aroma von frischen Gebacken positiv bei. Aufierdem besitzt
Invertzuckersirup gegenuber Saccharoselésungen starker ausgepragte konservierende
Eigenschaften, die sich sowohl bei der Lagerung und Verarbeitung positiv auswirken, z.B.
durch Frischhaltung von Gebacken. Bei der Zubereitung von Speiseeis erhéht unsere
Invertzuckercreme den Trockenmasseanteil ohne den siiRen Geschmack zu verstarken.

kuhl lagern

Kennzeichnungsempfehlung EG Aromen VO 1334/2008:

keine

Allergeninformation nach Richtlinie EG 2000/13:

Stand:

keine

13.05.2011

www.karow-aromen.de
Heinrich Karow Nachf. KG - August-Bebel-Str. 62 - D-08525 Plauen - Telefon +49(0)3741 3832550 - Fax +49(0) 3741 3832559

AROMEN - ESSENZEN - INVERTZUCKER - LEBENSMITTELFARBEN
fur das Backer- & Konditorenhandwerk und die handwerkliche Speiseeiszubereitung



