Produktname:

Produktnummer:
Dosage:

Gebindegrofe:

Merkmale:

Produktbeschreibung:

Lagerung:

AROMEN - ESSENZEN - INVERTZUCKER - LEBENSMITTELFARBEN
fur das Backer- & Konditorenhandwerk und die handwerkliche Speiseeiszubereitung

Fruchtsaure
5
nach Bedarf

1 kg Plastikflasche mit Spritzverschluss
3 kg Plastikkanister
10 kg Plastikkanister

wasserklare, organische, reine Saure (Zitronensaure-Monohydrat nach DAB/BP/EU)
back- und froststabil
ohne Zusatz von Farb- und Konservierungsstoffen

deklarationsfrei im Sinne der ZZulV

Karow™s Fruchtsaure wird in sehr vielen Bereichen der Lebensmittelherstellung verwendet,
insbesondere bei der Speiseeisherstellung, aber auch im Backer- und Konditorenhandwerk,
z. B. bei der Herstellung aller fruchtigen Fullungen, Massen, Sahnefonds, Puddings usw., da
die fruchtige Note des jeweiligen Produktes unterstrichen wird. Zitronensaure wirkt als ein
Antioxidant. Bei der handwerklichen Zubereitung von allen Sorten Fruchtspeiseeis ist
Karow™s Fruchtsaure unentbehrlich, da durch Zugabe weniger Spritzer dem Frucht-Eis ein
ausgepragter Fruchtcharakter verliehen wird.

kuhl lagern

Kennzeichnungsempfehlung EG Aromen VO 1334/2008:

keine

Allergeninformation nach Richtlinie EG 2000/13:

Stand:

keine
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